
Чек- лист
мониторинга за организацией горячего питания в школе

Название организации: &?zz и, /,l /z,
Руководитель организации.
Организатор (поставщик) питания:

,Щата заполнения: 2Q Zар"з
Участники проведения мониторинга:

J\ъ Показатеш качества/вопросы Да Нет
1. Условия соблюдения обучающимися правил личной гигие ы.

1 Имеется ли доступ к раковинам для мытья рук? t/
z. Имеется мыло, условия для сушки рук? l/
_.) Имею]lся средства для дезинфекции рук? tr
4 Обучаюrциеся пользуются созданными условиями? V

2.Сацитарно-техническое состояние обеденного зала.
1 Состояние обеденной мебели (без видимых повреждений), (п. 2.16 к

СанПиН 2.З 12.4.З 590-20). /
.,, Состояние обеденцой посуды (без сколов, трещин), l/
J. на столовых приборах и тарелках отсутствует влага (осуществляется

прокаливание), (п. З.10 к СанПиН 2.Зl2.4.З590-20). l/
4, проведение уборки обеденного зала после каждого приема пищи с

использованием моющих и дезсредств, атакже проветривание(п.2.18 к
СанПиН 2.З l 2. 4.3 590 -20). |/

5 инфраструктура обеденного зала обеспечивает услови я для
реализации буфетной продукции (п. 8.3.1 к СанПиН 2.З12.4.З59О-2О) V

6. насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не
обнаружены (п. 2.23 к СанПиН2.З12 4.3590-20). г

7.

8.

обеденные столы чистые? (л 2.|9 к СанПиН 2.з12.4 з590-20).
Все элементы и поверхности столовой легко обрабатываются. (п 2.18 к
СанПиН 2.З 12.4.3 590_20).

Y'

3.Режим работы столовой.
1 Имеется ли график приема пищи (продолжительность

менее 20 минут)?
каждого приема не r

2 вывешено ли ежедневное цикличное меню в обеденномзале(п. 8 1 7 к
СанПиН 2.З 12.4.З 590-20).

,|/

J. Представление горячего питания обучающимся в соответствии с графиком,
утвержденным директором (п. 8.1.З к СанПиН 2.з12.4.з590-20).

l,/
4.Соблюдение требований по организации питания детей.

1 Наличие на сайте школы цикличного меню длJI всех возрастных
групп, обучающихся (с 7 до 1 1 лет; с L2 и старше), (п. п. 3.14 Приказ
Рособрнадзора от I2.0I.2022 N 24).

V
2, соответствует ли количество приемов пищи регламентированное

цикличное меню режиму работы школы? (Приложение N 12
к СанПиН 2,З l2.4.З 590-20).

t/
J. В меню отсутствуют повторы в смежные дни? ( п.8.1.4

к СанПиН 2 Зl2 4.3590_20). с/
4 В меню отсутствуЮт запрещенные блюда и продукты? (Приложение N 6

к СанПиН 2 Зl2 4.З590-20). l/
5. Есть ли в организации приказ о создании и порядке

работы бракеражной комиссии? у
6. от всех партий приготавливаемых блюд снимается бракераж (с записью в //



7 El

l/
8. т-тлr.,vлJwrvrvrpvпa Jlл uрrанизацИЯПИТаНИЯ Детей С УЧеТОМособенностей здоровья (п. 8.1.2. п. 8.2 к СянП.i э аtэ 1 ?<оп on\ 1"/
9. .ъ

-gr\lDl YrwлJIruаЕпи, и Jамены ОТДелЬныХ олЮД При сраВНении фактическогоменю с утвержденным цикличным меню (п. 8.1 4 к СанПин zltz,ц.зsgо-
20).
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l3. rrgJrll1llw 
^уРпсUrd UPaKEIJaЖa сырои ПроДУкЦии, сВоеВреМенносТЬ еГоза"ол"е""r Шр:л# l-/

LT
2. l

V
t/,

l/
4. д^чrrчJrDJчDсплЕ rlри ра5лаче одноразовых перчаток (п. 3,4 к СанПиН

2 з/2.4.з590-20).
Lrл -,--,-,л

{
5. rreJrrl]Дv лЕJvрtrлL,lБ, инструкции к ним, правильное их использование и

рiLзмещение в обеденном зале (недоступном дJUI детей), (п. 4 5 к СанПиН2 з12 4.з590-20)
н

Lz
6 с проиденным медицинским

профилактическими прививками. t/
7

L/8.

9.
l0

t/
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rUл.

l/
2.

l/
J.

i\Ur\Jvrlv, пU DI\y19ПU r.-гvvyr!vrvlDrrv Duua Iruрции цикJIиЧнОмУ МенЮ (tlРиложение N 9
к СанПиН 2 з/2,4.359о-2О\ t/

4. r vlvrrrw'ar J Р4 rruлd,'1и l UIJЯЧеГо олюДа, ПрИГоТоВление сооТВеТсТВУеТ
технологической карте (соблюлены)? /п 5 ? r Гс-тТr:ТJ о 2 l. /l 1<л^ L/

5. Iп DDrлd,.lи uu,I,ыtsшеи пИщи'| (п. Б.'/.4 к СанПИНJrrr чrФл
2.з/2.4.з590-20). L,/

6. J лvDJlvlDL,PEtl'-luU-i,b ассорТиМенТоМ и качестВом по резУльтатаМвыборочного опроса детей пои налич ии с.огпясuq Tлv ппптrта-^i, L/
-|

лА- л. - 
ll r vJl'fl'

UrлUлU-tJ rlосле приема пищи, их учет.(п. 8 7 1 к СанПиН
2.з12.4.з590-20)
LТо -,,,,,,^ -л^ллл
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t/

,Щополнительные
замечания: '...-



Предложения

Подписи

участýиков мониторинга:

n


