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и
Ns Показатель качества/вопросы

Ща Нет
1. Условия соблюдения обучающимися правил личной гигие ны.

l Имеется ли доступ к раковинам для мытья рук? l/
2. Имеется мыло, условия для сушки рук? r
J. Имеются средства длд дезинфекции рук? l/
4. Обучающиеся пользуются созщrнными условиями?

2.Санитарно-техническое состояние обеденного заJIа
1 Состояние обеденноЙ мебелИ (без видимьж повреждений), (п. ZtO к

СанПиН 2,З12 4 З590-20). L/
2. С о стояние о беденч9!д99удц(8ез сколо в, тр ещин). l./, На столовых приборах и тарелках отсутствует влага (осуществJUIется

прокаливание), (п. 3.10 к СанПиЦ 2,З12.4.З59О-2О). r
4. проведение уборки обеденного зала после каждого приема пищи с

использованием моющих и дезсредств, а также проветривание (п. 2.18 к
СанПиН 2.З 12 4.З 590-20).

r
5. инфраструктура обеденного зала обеспечивает услови я для

реализации буфетной продукции (п. 8.3.1 к СанПиН2.з12.4.359о-20)
|/

6. насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовой не
обнаружены (п. 2.2З к СанПцН2.З12.4.З59О-20) \/

,7.

8.

Обеденные столы чистые? (п. 2.19 к СанПиН 2.З12.4 З590-20),.
Все элементы и поверхности столовоЙ легко обрабатываются. (п. 2.18 к
С анПиН 2.З l 2. 4.З 59 0 -20D

3.Режим работы столовой.
имеется ли график приема пищи (продопrп"rельность каждого приема не
IчI9цее 20 минуг)? r

2. Вывешено ли ежедневное цикличное меню в обеденном зале (п. S.l.Й
СанПиН 2.З 12.4.З 590-20). V
Прелставление горячего питания обучающимся в соответствии с грiфи*ом,
утвержденным директором (п. 8.1.З к СанПиН2.З12.4 З590-20).

/
4.Соблюдение требований по организации питания детей.

1 наличие на сайте школы цикличного меню для всех возрастных
групп, обучающихся (с 7 до 11 лет; с |2 и старше), (п. п. 3.14 Приказ
Рособрцадзора от l2.0I.2022 N 24).

t/
) соответствует ли количество приемов пищи регламентированное

цикличное меню режиму работы школы? (Приложение N 12
к СанПиН 2 Зl2 4.З590-20).

/

J В меню отсугствуют повторы в смежные дни? ( п.8.1.4
к СанПиН 2 Зl2 4.З590-20). /

4, В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? (Приложение N 6
к СанПиН 2.З12.4 З590-20). V

5. Есть ли в организации прикiLз о создании и порядке
работы бракеражной комиссии?

l/
6. от всех партий приготавливаемьгх блюд снимается бракераж (с записiю в

бракеражном журнале не менее, чем тремя членами бракеража, исключая
работников столовой), (п. 7. 1,З к СанПиН 2.3 12.4.3590-20).

l/
"I Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по

результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц? [/
8 Предусмотрена ли организация пи-гания детей с учетом ъ< v/



L/

Факты исключения и замены отдельных блюд при сравнении фактического

меню с утвержденным цикличным меню (п. 8.1.4 к СанПин 2.з12.4.з590-

20). . , -=
у/9.

\,/i0. информирование детей и родителей о здоровом питании \п, о, l / к

rrл,,т-т,,тJ о 2, 11 Д ?ýqo-?o\

L/11 Организачия питьево го режима : питьевые фонтанчики, 0утилир OEatrtra)r

_л-л r- Q д 1 v СянПт.тЕ{ ) 1D. 4з590-20).

t/12. наличие сопроводительных документов, удостоверяющих
безопасно сть по ступающих пр одуктов на пищеблок

,, -о-о -. .-о\

и

Vl3. Наличие журнала бракеража сыроЙ продукции) cBoeBpeMeHHOU,l,t, t;r U

заполнения (Приложение N 5 к СанПин 2,3/2,4,3590-20),

5. Культура обс

1 Наличие спец.одежды у сотрудников7
r. пежпьт v сотпVпников (vДоВл.) i/

2.

L/J.

t/4.

V5. наличие дезсредств, инструкций к ним, правильное их использование и

p*r.*at 
"e 

u обеденrrоr.uп. (недоступном дJLt детей), (п, 4,5 к СанПиН
., 111 А ?ýоп-rп\

l/6. наличие личной медицинской книжки с проиденным медицинuким

осмотром, гигиеническим обучением и профилактическими прививками.
(n 1 1'l r ГянПиН ), з12 4 з590-20)

i,/,7, Наличие профессионального образования у зав.производствt_lм и ttuBaPub.

8.

9.

10

ffiбopn", проветривания помещений пищеблока,

Наличие книги предложений и отзывов,
IJл__.,.,.^ л.-,ihо_п- Еq .тлпяY rrппстаRок пля стоJIовых приборОВ, СОЛОНОК

l/
V

6.Оценка готовых блюд
V

1
p,,о,,,-,rй рI|fl ltr ттлпяаtrя гопячего блюда эстетичны. выЗывают апПеТИТ

ор.аrrоле.rтические показатели пиIдевой продукции по результатам
п^ftiлтоlтLт" бпrrrпя LIпи пяттиона. из меню текчщего дня (вкYсно, не ВкУсно)

l/2.

CooTBeTcTu"a uaau.rорч"й цикличному меню (Приложение N 9
,, го-тттлтJ 1 ?'11 4 з5q0-2-0\

/J.

|,/4. Температура подачи горячего блюда, приготовление cooTBeTcTвyel

тачuлплгIiuрптспй r."11.. f"..б.птопены)? ft.5.2 к СанПиН 2.З12.4.З590-20).

V5 Имелись ли факты выдачи остывшей пищи'/ (п, Б, /,4 к Uанllи-trl

2.312 4 з590-20)

V6. удовлетворенность ассортиментом и качеством по результатам
выборочного опроса детей при наличии согласия их родителей.

"7. об"#ййе";;*одов после.,р""rЪ пищи, их учет,(п, 8 7,1 к СанПиН
1111 л ?ýqo-ro\

|/

l/8. наличие лабораторно-инструментальных исследовании качества и
бооппqпuп.тL ттпстvпяк)IтIих пиIIIевых пDоДvктоВ И гоТоВых блюд.

s-z.{sha-ze*zaZПополнительныезамечания: /14 "А/аaе 
1g./72s;za- С,2

2,d

Предложения:

участников мониторинга


